Chicken SiiR-Sauer, kleine Portion*

Chicken Nudeln, kleine Portion*
Gebratene Nudeln mit Hahnchen-
bruststreifen, Saisongemuse und Ei

Satay Gai, kleine Portion 2 Stck.*
In Zitronensaft marinierte Hihnerspiele
mit einer leicht scharfen Erdnuss-Sauce

4  Chicken Chop Suey, kleine Portion*

5,50 €
540€

4,30 €

520€

SUSHI

Exatic California Rolls

319 Surimi (8 Stck,) 5,30 €

320

(Surimi, Avocado, ummantelt
mit Sesam)

Ente (8 Stck.) 6,90 €
(Ente, Avocado ummantelt
mit Réstzwiebeln)

Chicken Tandoori (8 stck) 6,10 €
(Chicken, Avocado ummantelt
mit gehackten Erdniissen)

Saté (8 Stck) 6,10 €
(Frittiertes Huhnerfleisch

Maki

Kappa Gurke (6Stck) 340€

Avocado (6Stck) 3,90 €

Shake Lachs 6Stck) 4,10€

Maguro Thunfisch  (6Stck) 4,50 €
(6:Stck.)

Kanibu Krebsfleisch (6 Stck.) 3,90 €

Nigiri
Shake Lachs
Maguro Thunfisch

1 Stek.
1 Stek.
1

Sushi Boxes

30 Maki Sushi (185tk) 990 €

6 Sake Maki, 6 Tekka Maki,
6 Gurke Maki

Nigiri Sushi (10sk) 1490 €
10 Nigiri (Lachs, Thunfisch,Ebi)

Hot&Spicy Sushi @4stk) 15,90 €
8 Spicy Tuna, 8 Spicy Sake,
8 Spicy Ebi

Bento for Two Sushi (26Sick) 22,90 €
8 California Rolls, 6 Sake Maki,
6 Maguro Maki, 2 Sake Nigiri,

NEOS RESTAURANT
Asian Lifestyle Food

Steindamm 70 | 20099 Hamburg

Tel.; +49 (0)40/411 88 22 88
Fax: +49 (0)40/411 88 22 99

info@restaurant-neos.de
www.restaurant-neos.de

OFFNUNGSZEITEN
Montags bis Samstags: 12 bis 23.00 Uhr
Sonntags: 14 bis 23.00 Uhr

Wir freuen uns auf lhren Besuch!

mit Chili-Sauce, Gurke ummantelt
mit gehackten Erdniissen)

Lachs Tempura 8stck) 5,90 €
(frittierter Lachs und Avocado
ummantelt mit Masago)

Maguro (8 Stck,) 6,30 €
(Thunfisch und Avocado
ummantelt mit Masago)

Shake (8 stck) 590 €
(Lachs und Avocado
ummantelt mit Masago Kaviar)

Kanibu Krebsfeisch 2 Maguro Nigiri, 2 Ebi Nigiri

Kanisuja Avocado

1 Stek.
1 Stek.

Zu allen Kids-Gerichten servieren wir: 0,2] Frucht-Schorle
* Fir Kinder bis 10 Jahre | Kids-Gerichte nur Inhouse bestellbar.

DESSERT

301 Banane, gebacken* 390 €

Asian Lifestyle Food meets Chill-Out-Lounge
LUNCH | taglich 12 Uhr bis 16 Uhr

Sashimi 5 2 Wachentlich wechselnder Mittagstisch

345 Shake Lachs ©@stek) 10,90 €
346 Maguro Thunfisch  (9Stek) 12,90 €

(1 Stek.)
(1 Stek.)
Ebi Gamele (1 Stek)
(1 Stek.)
(1 Stek.)

Bitte erfragen Sie unser tagliches Angebot,
direkt beim Service-Personal.

HAPPY HOUR | taglich 17-19 Uhr

50% auf ausgewahlte Cocktails.

302 Ananas, gebacken® 390€
*in Teig, ummantelt mit Kokosflocken
und Honig

303 Kokos-Milchreis 3,90€
mit Mango/Karamell-Mousse-Topping

NEOS LIEFERSERVICE
+49(0)40/34 25 26
Wir liefern durchgehend von:

Montags bis Samstags: 12 bis 22.30 Uhr
Feiertags & Sonntags: 14 bis 22.30 Uhr

EVENTS & others

304 Mango Lassi 0,2l 380 €

mit Mango Pal und Joghurt 7

ladies night ix

305 Ladou 420€
Frittierte Milchteigballchen
in aromatisiertem Zuckersirup

306 Eis

Bitte erfragen Sie unsere Eissorten

BEILAGEN : :
Jeden Dienstag | 18.00 bis 21.00 Uhr
203 Extra Reis Jasmin Duftreis 1,40 €

[}
204 Krupuk Krabbenchips 1,90 € S USh I

205 Gliickskekse (pro Stck.) 0,90€ — - ,‘g 3 A” yOU can eat

MANNERABEND

: All you can eat - Thai Food
Jeden Mittwoch ab 20.30 - open end
Sekt auf Eis 2,50 € |
50 % auf ausgewdhlte Cockfails

Wir liefern, ab einem Mindestbestellwert
von 6,90 € im Umfeld von 5 km frei Haus.
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‘ _ Jeden Donnerstag ab 18.30 Uhr
J ! ] 2,90 € inkl. Vorspeise

HAPPY HOUR

Taglich von 17.00 bis 19.00 Uhr

Maijito | Pina Colada | Sex on the Beach
Mai Tai | Caipirinha

50 % auf ausgewdhlite Cocktails

206 Erdnuss-Sauce 090€ i - 1) 1700
207 Cashewkerne 090¢€ - : +7U & ink. Vorspeise

q




Asian Lifestyle Food

RESTAURANT NEOS
Asian Lifestyle Food

Ihr Lifestyle Restaurant
im Szene Stadtteil St. Georg.

Asiatische Kochkunst fiir jedermann und jederzeit.
Werden Sie Teil unserer Asian-Lifestyle-Philosophie

GESCHMACKVOLL
nur was uns geschmacklich iiberzeugt
landet auf unserer Speisekarte

GESUND
nur frische, fettarme und ausgewogene Produkte
finden den Weg in unsere Kiiche

GUNSTIG
nur erschwingliche Speisen werden Teil
eines tdglichen Lifestyles

Entspannen Sie Kdrper & Geist im NEOS.
Asian Lifestyle Food meets Chill-Out-Lounge.

GenieBen Sie unsere Asian Food Spezialitten
an ihrem Lieblingsort - wir liefern durchgehend.

Geschmackvoll - Gesund - Ginstig

lhr NEQOS Restaurant Team

/PIKANT //‘S(HARF

VORSPEISEN

101 Mixed Starters (16 stck) 6,90 €
Frittierte Shrimps, Spring Rolls,
Wan-Tan, Krabben und Gemiise Mandu
(2 Saucen nach Wahl)

103 Spring Rolls (@stck) m 340€

Frittierte Fruhlingsrollen mit Gemusefullung

104 Satay Gai (3 stck)
In Zitronensaft marinierte HihnerspieRe
mit einer hausgemachten, leicht scharfen
Erdnuss-Sauce

6,40 €

105 Wan Tan (s stck) 340€
Hausgemachte Teigtaschen mit einer

herzhaften Fillung aus Rinderhackfleisch

106 Tandoori Garnelen (s stck) m 9,20€
In Zitronensaft marinierte Garnelen mit

einem Hauch Tandoori - Gewl(irz

SAUCEN NACH WAHL
W Siis-Saver [ Erdnuss B8 Mango
[ | Hausgemachte Sauce

SUPPEN

10 Hiihner Suppe 3,60€
Marinierte Hiihnerbruststreifen mit
frischem Saisongemuise und Glasnudeln

10a Wan-Tan-Suppe 3,60 €

Leichte Briihe mit frischem Saisongemiise

verfeinert, Thai-Spinat dazu Wan-Tan mit

Hackfleischfiillung
12 Miso Suppe

Helle japanische Miso Paste mit Tofu, Seetang,
Porree, Sesamkorner und einem Hauch von Knoblauch

14 Tom Kha Gai Suppe ./ 410€
Marinierte Hihnerbruststreifen mit frischen
Auberginen, Bambus und Champignons in einem
aromatischen Sud aus Kokosmilch und rotem
Thai-Curry verfeinert mit Koriander und Basilikum

16  Zitronengras Suppe ./ 410€
Marinierte Hiihnerbruststreifen, frischen Auberginen,
Bambus, Champingnons mit Tom-Kha-Zitronen-Paste
verfeinert mit frischem Koriander und Basilikum

380€

SALATE

22 Satay Gai (3stck) 7,80 €
In Zitronensaft marinierte Hihnerbrustspiee
auf saisonalen Blattsalaten, Tomaten, Paprika,

Gurken, Ruccola und roten Zwiebeln

23 Tintenfisch Salat
In Zitronensaft marinierter Tintenfisch
auf saisonalen Blattsalaten, Tomaten,
Paprika, Gurken, Ruccola und roten Zwiebeln

25 Thai Beef Salat (scharf) J
Lauwarme Rindfleischstreifen mit gehackten
Erdniissen auf saisonalen Blattsalaten, Tomaten
Paprika, Gurken, Ruccola und roten Zwiebeln

720€
890€

26 Tandoori Garnelen Salat 9,80 €
Saisonale Blattsalate mit marinierten
Garnelen, Tomaten, Paprika, Gurken,

Ruccola und roten Zwiebeln

DRESSING

Al American, B // Hausgemachtes Dressing:
Vinaigrette mit Koriander, mildem Chili, fein gehackten
roten Zwiebeln und Karotten, C I/ Essig/Ol

CHICKEN | BEEF

9,20€

40 Chicken Massaman ./
10,20 €

40a Beef Massaman ./
Zarte Hahnchenbrust- oder Rinderstreifen
mit Kartoffeln, Zwiebeln und Erdniissen
in Thai Massaman-Curry, verfeinert mit
angebratenen Zwiebeln und Koriander

41 Grunes Thai Curry (chicken* 4

41a Griines Thai Curry ee* 2
*Zarte Hahnchenbrust-/Rinderstreifen mit
Paprika, Peperoni, Auberginen und Bambus
in einem aromatischen Sud aus Kokosmilch
und grliner Thai-Curry-Paste, verfeinert mit
Koriander und Basilikum

890€
9,90€

42  Rotes Thai Curry (chicken)* / 8,90 €

42a Rotes Thai Curry (geen* / 9,90 €
*Zarte Hahnchenbrust-/Rinderstreifen mit Paprika,
Peperoni, Auberginen und Bambus in einem
aromatischen Sud aus Kokosmilch und roter
Thai-Curry-Paste, verfeinert mit Koriander und Basilikum

CHICKEN | BEEF

43  Chicken Thai Curry / 8,90 €
43a Beef ThaiCurry / 9,90 €
Zarte Hahnchenbrust- oder Rinderstreifen mit
frischem SaisongemUise in einem aromatischen

Sud aus Kokosmilch, roter Thai-Curry-Paste,
verfeinert mit Koriander und Basilikum

44 Panang Gai Curry /

44a Panang Beef Curry ./
Zarte Hahnchenbrust- oder Rinderstreifen,
ErdnUsse, Broccoli, Paprika, Peperoni,
Zwiebeln in einem Sud aus Kokosmilch
und Panang Thai-Curry-Paste, verfeinert mit
Koriander und Basilikum

8,90 €
9,90€

45 Cashew Chicken 8,20€
45a Cashew Beef 9,20€
Marinierte Hahnchenbrust- oder Rinderstreifen

mit frischem Saisongemiise und Cashewniissen
in einer Kombination aus Soja- & Nam-Plaa-Sauce

48 Chicken SiiR-Sauer 8,70 €
Gebackene Hahnchenbrust mit Ananas, Apfeln,
Bambus, Saisongemiise und hausgemachter
SUR-Sauer-Sauce

49 Gai Phad Gra Prau / 8,40 €
49a Nua Phad Prau / 9,40 €
Marinierte Hahnchenbrust- oder Rinderstreifen
mit Peperoni, Paprika, Zwiebeln und einem
Hauch Knoblauch in einer Kombination aus

Soja- & Nam-Plaa-Sauce, verfeinert mit
Koriander und Basilikum

50 Nazogi
Gebackene Hahnchenbrust auf frischem
Saisongemiise in einer Kombination aus
Soja- & Nam-Plaa-Sauce

890€

51 Chicken Peanut
gebackene Hahnchenbrust auf frischem
Saisongemuse und Thai Spinat
in einer cremigen Erdnuss-Sauce

52 Chicken Soi Sam 8,60 €
52a Beef Soi Sam 9,60 €
gebratene Hahnchenbrust- oder Rinderstreifen
mit frischem Saisongemiise und Thai Spinat

in einer cremigen Erdnuss-Sauce

9,20€

CHICKEN | BEEF

53 Chicken Chop Suey 780€
53a Beef Chop Suey 8,80 €
Marinierte Hahnchenbrust- oder Rinderstreifen
mit frischem Saisongemiise und Bambus in einer

Kombination aus Soja- & Nam-Plaa-Sauce

54  Chicken Curry 8,20 €
Marinierte Hahnchenbruststreifen auf frischem
Saisongemise in gelber Curry-Sahne-Sauce

54a Gebackenes Chicken Curry
Gebackene Hahnchenbrust mit frischem
Saisongemise in gelber Curry-Sahne-Sauce

9,20€

58 Tom Kha Chicken ./
Gebackene Hahnchenbrust mit frischem
Saisongemiise, Tom-Kha-Thai-Paste und
gelbem Curry, verfeinert mit Koriander und Basilikum

59  Family 9,90€
Marinierte RindhUfte, Hahnchenbrust,
Garnelen und Tintenfisch mit frischem Broccoli,
Champignons, Zwiebeln und Ingwer in einer
Kombination aus Soja- & Nam-Plaa-Sauce

8,80 €

9,20€

60 Gosh Curry (chicken) ./
10,20 €

60a Gosh Curry (geefy ./
Zarte Hahnchenbrust- oder Rinderstreifen
mit Erdntissen, Kreuzkiimmel, frischem Broccoli,
Paprika, Peperoni, Zwiebeln und Garam Masala,
in einem Sud aus Kokosmilch und Panang-Thai-Curry

ENTE

71  Ente SiiR-Sauer 9,80 €
Knusprig gebackene Ente auf Ananas, Apfeln,
Bambus und Saisongemiise in hausgemachter
StiR-Sauer-Sauce

72 Ente Nam-Plaa 10,20 €
Knusprig gebackene Ente auf frischem
Saisongemiise in einer Kombination aus
Soja- & Nam-Plaa Sauce

73 Ente Peanut 10,90 €

Knusprig gebackene Ente auf Saisongemise
in einer cremigen Erdnuss-Sauce

ENTE

75  Tom Kha Ente / 10,90 €
Knusprig gebackene Ente mit frichem Saisongemiise,
Tom Kha Thai-Paste und gelbem Curry, verfeinert
mit Koriander und Basilikum

76  Ente Pandng / 10,90 €
Knusprig gebackene Ente, Erdniisse, Broccoli,
Paprika, Peperoni und Zwiebeln in einem Sud
aus Kokosmilch und Panang-Thai-Curry,
verfeinert mit Koriander und Basilikum

77  Ente Family
Knusprig gebackene Ente auf Garnelen,
Chicken, Rindfleisch mit frischem
Broccoli, Zucchini, Champingnons,
Zwiebeln und frischem Ingwer, in einer
Kombination aus Soja- & Nam-Plaa-Sauce

NUDELN & REIS

55 Chicken Nudeln 7,80€
55a Beef Nudeln 8,80€
Gebratene Nudeln mit marinierten
Hahnchenbrust- oder Rindfleischstreifen,
frischem Saisongemiise und Ei

12,90 €

56 Chicken Reis (mit gelbem Curry)

56a Beef Reis (mit Soja-Sauce)
Gebratener Reis mit marinierten
Hahnchenbrust- oder Rinderstreifen,
frischem Saisongemiise und Ei

780€
8,80 €

57 Nudeln mit Garnelen 9,90€
Gebratene Nudeln mit Garnelen,

frischem Saisongemiise und Ei

58a Nudeln mit Ente
Knusprig gebackene Ente auf gebratenen
Nudeln, frischem Saisongemiise und Ei

9,90 €

Lu jedem Hauptgericht,
servieren wir lhnen leckeren
und herrlich duftenden Jasmin Reis.

91 Tofu Nam-Plaa

92 Gebratene Nudeln

93 Soi-Sam Kokosmilch

81 Gebratener Tintenfisch

82 Griines Thai Curry* »
83 Rotes Thai Curry*

86 Fisch SiiR-Sauer

6,90 €
im Wok zubereitet mit frischen
Saisongemiise in einer

Kombination aus Soja- &
Nam-Plaa-Sauce

6,90 €
im Wok zubereitet mit frischen
Saisongemiise und Ei

7,60 €
Frisches leicht angebratenes
Saisongemuise mit Thai Spinat,

Ingwer in Kokosmilch verfeinert

mit Basilikum und Koriander

8,80 €
Angebratener Tintenfisch mit

frischen SaisongemUise in einer
Kombination aus Soja- &
Nam-Plaa-Sauce

10,20 €
10,20 €
*Angebratene Garnelen mit Paprika,
Peperoni, Auberginen und Bambus in
einem aromatischen Sud aus
Kokosmilch und griiner Thai-Curry-Paste,
verfeinert mit Koriander und Basilikum

9,20€
auf Ananas, Apfel, Paprika
und Karotten

95

96 Mixed Salad

84

85

87

88

VEGETARISCH @ED

94 Gang Thai Tofu /

720€
thailandischer Eintopf mit Tofu,

Bambus, Aubergine, Paprika, Peperoni
in einem Sud aus Kokosmilch und

rotem Thai-Curry, verfeinert mit
Koriander und Basilikum

Soi-Sam Erdnuss 760€
Frisches leicht angebratenes
Saisongemuise mit Thai Spinat,

Ingwer in einer cremigen Erdnuss-Sauce

590 €
Saisonaler Blattsalat mit Tomaten,
Paprika, Gurken, Ruccola und

roten Zwiebeln

Dressing:

Al American )
B /I Hausgemachtes Dressing C // Essig/Ol

NG

Panéng Thai Curry ./
Angebratene Garnelen,
Erdniisse, Broccoli, Paprika,
Peperoni und Zwiebeln in einem
Sud aus Kokosmilch und
Panang-Thai-Curry, verfeinert mit
Koriander und Basilikum

10,90 €

Gebratene Garnelen

mit Saisongemuise und einem
Hauch von Knoblauch in einer
Kombination aus Soja- &
Nam-Plaa-Sauce

10,90 €

Fisch Soi Sam 9,20€
mit frischem Saisongemiise
und Thai Spinat in einer cremigen

Erdnuss-Sauce

Fisch Nam-Plaa
Knusprig gebackener Fisch
auf frischem Saisongemiise
in einer Kombination aus
Soja- & Nam-Plaa Sauce

9,20€

glutamatirei



